MENU DI SAN SILVESTRO
2024

DALL'ORTO PROVENGONO NON SOLO ALCUNE DELLE RICERCATE
MATERIE PRIME, MA ANCHE LE ISPIRAZIONI E LE IDEE PER NUOVE CREAZIONI
E SUGGESTIONI GUSTATIVE CHE ACCOMPAGNANO LE STAGIONI,
QUANTO CI OFFRE L’ORTO DI BADIA E UN ELEMENTO UNICO E PREZIOSO.
NOSTRO COMPITO E DARGLI IL VALORE CHE MERITA.,

BENVENUTO DALL’ORTO

OSTRICHE, AGRUMI, RAPE BIANCHE E CORIANDOLO

GARGANELLI, QUENELLE, TARTUFO E ASTICE

RAVIOLI DI LEPRE CACCIATA, LENTICCHIE E TROMBETTE, SALSA ROYALE

IL VITELLO: ANIMELLE O LOMBETTO, CARCIOFI E TOPINAMBUR, CAVIALE

MONT BLANC

MENU DEGUSTAZIONE 160

LE PRENOTAZIONI SI INTENDONO CONFERMATE A SEGUITO DELLA NOSTRA APPROVAZIONE VIA EMAIL E
RICEZIONE DEL PREPAGAMENTO

CONDIZIONI DI CANCELLAZIONE PRENOTAZIONE
DA FINO A COSTO CANCELLAZIONE
PRENOTAZIONE 14 GIORNI PRIMA 0%

13 GIORNI PRIMA 6 GIORNI PRIMA 50%

5 GIORNI PRIMA EVENTO 100%

PER ULTERIORI INFORMAZIONI VI PREGHIAMO CONTATTARCI +39055 8071278
INFO@OSTERIADIPASSIGNANO.COM
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